Salataleves hungarikum gyulai kolbasszal

Hozzavalok:

o 1 fejfejessalata

e 10 dkg fustolt szalonna

e 10 dkg szeletelt hungarikum gyulai kolbasz
e 10 dkg voréshagyma

e 4 dkg fokhagyma

o 2 dltejfol

e 5 dkg finomliszt

e 50, 6rolt fekete bors, kristalycukor, étolaj

Elkészitése:

A flistolt szalonnat feldaraboljuk és kiolvasztjuk, a zsirjaban megfonnyasztjuk a finomra vagott
voroshagymat, majd belehelyezziik a tépett fejes salatat.

Hozzdadjuk a zuzott fokhagymat, tovabb dinszteljik, séval, borssal, cukorral izesitjlik, majd
vizzel felengedijik.

Tejfolos habardssal bes(ritjik.

A hungarikum gyulai kolbdszt kiilon serpenyében felhevitett olajon megsiitjik, talalaskor a
salataleves tetejére helyezziik.

Séfiink tippje: A saldtalevest siilt sonkaval is készithetjik.



