Husvéti husos fészek

Hozzavalok:

e 60 dkg Békési marhahuspogacsa
o étolaj

e 10 dkg TV-paprika

e 10 dkg kapia paprika

e 20 dkg rogos turd

o 20 dkg reszelt edami sajt

o 2 dl tejfol

e 4 gerezd fokhagyma

e A firjtojas

e mustar, sé, 6rolt fekete bors, fliszerpaprika
e madarsalata

Elkészitése:
A huspogacsat felhevitett olajon hirtelen el@sutjuk.

A rogos turét tejfollel, mustarral, darabolt fokhagymaval, séval, borssal izesitve 6sszekeverjik.
Rahelyezziik az el6siitott hispogdacsakra, és gazdagon megszoérjuk reszelt sajttal.

El6melegitett sitében 220 fokon félig megsutjik, majd tetejére helyezziik a felkockazott
paprikakat, a félbevagott f6tt flirjtojast, és reszelt sajttal meghintjik. Készre sttjiik.

Fliszerpaprikaval megszorjuk, sajat levével meglocsoljuk.

Talalaskor madarsalataval diszitjik.

Séfiink tippje: Daralt marhahus helyett dardlt barannyal, daralt sertés- vagy csirkehussal is
elkészithetd.



