Erzsébet-szelet

Hozzavalok a tésztahoz:

e 10 dkg zsir

e 10 dkg cukor

o 30 dkg liszt

e 1 egésztojas

e 1 tojassargdja

o kevés tej

e 1/2 csomag siitGpor

A toltelékhez:

e 4tojas

e 27 dkg cukor

e 22 dkgdardlt did
e sargabaracklekvar

Elkészitése:

A tészta hozzavaldit Osszegyurjuk. Kettévessziik: az egyik felét késfoknyi vasatgsagura
nyujtjuk, majd zsirozott, lisztezett tepsibe (22 x 34 cm) lerakjuk.

Elkészitjiik a tolteléket is: a tojasok sargajat a cukorral habosra keverjik. Hozzaadjuk a daralt
didt és fokozatosan, dvatosan a tojasfehérjékbél keményre vert habot is.

A tepsiben [év§ tésztat megkenjiik baracklekvarral. A dids tolteléket rakenjlik a lekvarra, majd
a félretett tésztat is kinyujtjuk, és beboritjuk vele a siteményt.

El6melegitett stitében lassan, kb. 160-170 fokon sutjik.

Porcukorral meghintve télaljuk.



