Szilvalekvaros derelye

Hozzavalok:

e 40 dkg finomliszt

e 2tojas

e 20 dkg szilvalekvar

e 15 dkg zsemlemorzsa
e 0,5dlétolaj

o 1-2dlviz

e 3O

e vaniliascukor

e porcukor

Elkészitése:

A lisztet atszitdlva nyujtélapra ontjik, kozepébe mélyedést készitlink, beleltjik a tojasokat.
Hozzadntiink 1-2 dl langyos vizet, kevés soval 6sszedolgozzuk a tésztat.

20 percig pihentetjuk.

Utana lisztezett fellileten vékonyra nyujtjuk. A felére — egymastdl egyenld tavolsagban —
szilvalekvarkupacokat tesziink.

Rahajtjuk a tészta masik felét, ujjunkkal lenyomkodjuk, és derelyevagdval elvagjuk.
A derelyét lobogé sos vizben kifézziik, majd lecsepegtetijlik.
Etolajban megpiritott zsemlemorzsaban megforgatjuk.

Vanilias porcukorral talaljuk.

Séfiink tippje: Szilva- helyett hecsedlilekvarral is megtolthetjuk.



