Répatorta

Hozzavalok:
A tésztdhoz:

e 30 dkg sargarépa

e 18 dkgvaj

e 2tojas

e 20 dkg barnacukor
e 7,5dkgdid

e 5dkg mazsola

e 18 dkg finomliszt

o fél csomag sutépor
e 1 csipetso

e 1dbnarancs

A mazhoz:

e 30 dkg porcukor
e 1 narancs
e 2 citrom

A diszitéshez:

e 16 dkg marcipan

Elkészitése:

A vajat a barnacukorral habosra verjik, egyenként hozzaadjuk a tojasokat, majd a csipet sét,
a narancs reszelt héjat, végll a finomra reszelt sargarépat, és alaposan atkeverjik.

A lisztet atszitaljuk, beletessziik a durvara vagott diét, a siit6port, a mazsolat és 6sszekeverijlik.
A vajas masszaval 6sszekeverjik a lisztkeveréket.

A tepsibe muffinformat teszlink, a kész masszat pedig szétosztjuk a formakba.

180 fokra el6melegitett stit6ben kb. 20 perc alatt készre sutjlik (tliprébat végzink).

Amig sul a muffin, elkészitjik a mazat a tetejére: a porcukrot annyi citromlével kikavarjuk,
hogy krémes allagu legyen. izesitjiik reszelt narancshéjjal.

A marcipanbdl nyuszifilet készitlink.
A muffinok tetejét lekenjik a mazzal, és ratesszik a marcipanbdl készitett nyuszifilet.

Séfunk tippje: Tetejét tej- vagy étcsokoladéval is diszithetjlik.



