Korhelyleves

Hozzavalok:

e 50 dkg savanyu kaposzta

e 30 dkg fustolt tarja

e 30 dkg csabai vékony kolbasz
e 10 dkg fustolt szalonna

e 20 dkg eziisthagyma

e 20 dkg sargarépa

e 10 dkg petrezselyemgyokér
e 5 dkg finomliszt

e 6 gerezd fokhagyma

o 2 dl tejfol

e friss kapor

o Orolt fliszerpaprika

e 3O

o {Orolt fekete bors

Elkészitése:

A felkockazott flstolt szalonnat lepiritjuk, hozzaadjuk a szintén kockdra vagott fistolt tarjat,
majd a karikara vagott csabai vékony kolbdszt is.

Beletessziik a kockdra vagott voroshagymat, a karikara vagott fokhagymat, a hasabokra
szeletelt sargarépat és fehérrépat, majd felontjik vizzel.

izesitjuk, flszerezziik, megszérjuk Srolt fliszerpaprikdval, és belehelyezziik a babérleveleket.
A kaprot felapritjuk, és megszorjuk vele a levest.
Beletessziik a savanyu kdposztat, és készre f6zzlik.

Tejfolos habarassal s(ritjik a levesiinket.

Séfuink tippje: Masnapos gyomorpanaszokra kit(iné gydgyir.



