Gyulai finom falatok

Hozzavalok:

e 1 kg pulykacombfilé
e 1 szal gyulai kolbasz
e 20 dkg voroshagyma
e 15 dkg sargarépa

e 3 gerezd fokhagyma
e par szal ujhagyma

e 15 dkg paradicsom

e 15 dkg TV-paprika

e 1dlszaraz fehérbor
e 5o

Elkészitése:

A kolbdszt leb6rozzik, vékonyra szeleteljlk, zsirjara sttjik. A kolbdszszeleteket kivéve a zsir
egy részét masik edénybe Ontjik, a maradék zsiron a hagymat megpdaroljuk.

Az apréra vagott hust fehéredésig piritjuk. A felszeletelt répat és az apréra vagott
paradicsomot is hozzaadjuk, majd felontjik szadraz fehérborral.

Amikor a hus és a répa is kezd puhulni, belehelyezziik a TV-paprikat és az ujhagymat, valamint
a zuzott fokhagymat is.

A végén beletesszik a silt kolbaszt, és készre f6zzilik. Ha szlikséges, sdzzuk.

Séfiink tippje: Kindlhatjuk héjaban f6tt djkrumplival, amit megoéntdzhetiink kolbaszzsirral, a
tetejére pedig felapritott Ujhagymat szérhatunk.



