Brassdi apropecsenye - streetfood talalasban

Hozzavalok:

e 10 dkg flstolt szalonna

e 5 dkgfokhagyma

e 40 dkg sertésszlizpecsenye
e 40 dkg burgonya

e 4 db paprikds buci

e 10 dkg szines koktélparadicsom
o 4 dkg levélsalata

o sb

e Orolt fekete bors

o étolaj

e 0,5dl majonéz

o zoldfliszerkeverék

Elkészités:
A fistolt szalonnat kockara daraboljuk, serpeny6ben kiolvasztjuk, majd zsirjabdl kivessziik.

A vékony szeletekre vagott, lehdrtyazott szlizpecsenyét a szalonna zsirjaban hirtelen kisitjuk,
izesitjlik a karikara darabolt fokhagymaval, és flszerezziik.

A siilt szlizpecsenyére helyezziik a megf6zott, leh(itott, megpucolt és felkarikazott burgonyat,
majd az egészet 6sszepiritjuk.

A félbevagott paprikds buciba helyezziik a brasséi aprépecsenyét, amibe mar visszatettik a
flstolt szalonnat, megszérjuk salatdval és a felkarikazott koktélparadicsomokkal,
megontozzik a martassal, végil rahelyezziik a zsemlék kalapjat.

Séfiink tippje: Zsemle helyett bagettben is talalhatjuk.



